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Fabricant crépier depiis 1963

FICHE TECHNIQUE SIMPLIFIEE

Crépes fraiches moelleuses BIO par barquette de 8 (diam. 19 cm)
Marque : La compagnie des crépes

Analyse nutritionelle
moyenne pour 100 g *
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erereétique 75kl | Composition
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Arguments

La crépe moelleuse, d'une taille plus modeste que la classique est fabriquée
sans alcool.

Son moelleux est obtenu par une technique de fabrication proche des blinis,
incluant I'adjonction de levure avec une cuisson délicate sur les deux faces.

* Informations indicatives
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